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Ce barbecue fonctionne avec
unetélecommande Bluetooth

L’entreprise déodatienne
Efam Design asortiun
barbecue avec une grille
quisereléveviaunetélé-
commande ou Bluetooth.
Une petite révolution
unique en France qui
pourrait se retrouver sur
de nombreuses terrasses
auretour de ’été. Chaud

devant!
C’ est une nouveauté
dans le catalogue déja

bien rempli de la société dé-
odatienne Efam Design.

Entre les accessoires pour
poéle ou cheminée habituel-
lement mis en vente, un bar-
becue un peu spécial a fait
son entrée depuis le prin-
temps dernier : il dispose en
effet d'un grill en fonte mo-
torisé que l'on peut faire
monter ou descendre a l'ai-
de d'une télécommande et
méme via une connexion
Bluetooth.

Utile lorsque 1'on veut évi-

ter de manipuler un grill
lourd et bralant, tout en ris-
quant de faire tomber les
saucisses. « Ca permet aussi
d’alimenter facilement le feu
avec du bois et du char-
bon », précise Eric Coli-
gnon, président de l'entre-
prise.

Un projet qui voit le jour
en deux mois

Cette idée germait depuis
des années dans son esprit
fertile. « On malitrise l'acier,
on avait envie de sortir quel-
que chose de jamais vu. L’hi-
ver est consacré au chauffa-
ge et a la cheminée. Le
chiffre d’affaires de 1'été,
c’est pour le barbecue », ex-
plique-t-il.

En deux mois, le fruit de
son imagination prend vie :
fabriqué en France, motori-
sé (montée et descente en
continu ou en séquentiel a
l'aide d’un systéme boitier-
piston utilisé dans les lits
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Unnouveauservice pour des
tombes toujours entretenues

Pasletempsdevousdéplacer, trop
loinpourfleurirunetombe?
Sépulture Premium propose de
I’entretenir a votre place. Photo VM/
Didier HUMBERT

Proposé par Sépulture Pre-
mium, un nouveau service
s’adresse a ceux qui ne peu-
vent se rendre au cimetiere
a cause de I'éloignement gé-
ographique, par perte de
mobilité ou encore par man-
que de temps mais qui sou-
haitent que la derniére de-
meure de leurs proches
reste parfaitement entrete-

nue.
Créée par Rachel Allex
qui, prévient-elle, n’aban-
donne absolument pas son
activité au sein de son agen-
ce immobiliere des Ther-
mes, rue Ziwer-Pacha pour
autant, la société Sépulture
Premium peut assurer l'en-
tretien, 1’embellissement, le
fleurissement et la restaura-
tion de monuments funérai-
res. Deux formules sont ain-
si proposées : passage
unique a date choisie ou for-
mule trimestrielle (4 fois par
an). Toute autre demande
sera néanmoins étudiée. Les
prestations sont réalisées
dans un rayon de 20 km
autour de Contrexéville, au-
dela, un devis sera établi. La
Toussaint approchant, nul
doute que Sépulture Pre-
mium ne manquera pas de

sollicitations.
D.H.

Pour joindre Sépulture Pre-
mium, tél. 03 65 90 62 46 ou
sepulturepre-
mium@gmail.com

médicalisés), esthétique, ul-
trarapide - « une pizza cuite
en deux minutes », rappelle-
t-il. Un four a pizza peut
méme s’ajouter a l'ensem-
ble.

Disponible a la fois pour
les professionnels et les par-
ticuliers, le barbecue se
vend a 1 500 € TTC.

Un maxi-barbecue pour
I’été prochain

Le modeéle a été déposé au-
pres de I'Institut national de
la propriété industrielle (IN-
PI). « Je sais qu’il y aura des
copies de technologie, mais
on aura toujours de l'avan-
ce », assure le dirigeant,
confiant.

Jusqu’ici, une vingtaine
d’exemplaires a déja été ven-
due, rejoignant la France, la
Belgique, le Luxembourg ou
I'Italie. La saison des mer-
guez et des brochettes de
viande a griller au barbecue
n’est pas encore la. Qu’a ce-

AdLVNE Tourisme

Eric Colignon ainventé un barbecue doté d’une grillerelevable
électroniquement. Une vingtaine d’exemplaires de ce modéle
s’est vendue depuis le printemps. Photo VM/Philippe BRIQUELEUR

la ne tienne. Efam Design
prévoit de sortir un maxi-
barbecue, avec deux foyers

séparés et deux télécom-
mandes.

David HENRY

Connaitre son territoire
pour mleux le promouvmr

Différents acteurs du tou-
risme de la communauté
d’agglomération d’Epinal
ont participé ce vendredi a
la5¢éditiondesRencontres
Hotel-Tourisme, organisées
par le club hotelier d’Epi-
nal. Un levier pour mieux
promouvoir leur territoire.

<< C e que I'on congoit bien
s’énonce clairement ».
Une maxime signée Boileau qui
correspond assez bien a la démar-
che initiée par le Club hotelier
d’Epinal qui, cevendredi, aembar-
qué différents acteurs du secteur
touristique pour la 5¢ édition des
« Rencontres Hotel - Tourisme ».
Mieux connaitre son secteur, pour
mieux en parler. Et donc mieux le
promouvoir. Une initiative qui a
conduitle petit groupe, a vélo puis
enbus- averses torrentielles oblige
-au fil de différentes structures in-
contournables de la cité des Ima-
ges. Spinaparc, musée d'artancien
et contemporain, parc du Cha-
teau...ontlivréleurs secrets, com-
me l'avaient fait, lors des précé-

Tester les installations du Splnaparc la formule ldeale pour
recommander le site aux touristes de passage. Photo VM/Eric THIEBAUT

dentsvoletsd’autressecteursdela
comd’agglo, de Charmes a Bains-
les-Bains. Ce vendredi, les plus té-
méraires ont méme mouillé le
maillot en s’essayanta la tyrolien-
ne du parcours acrobatique de la
Quarante-Semaine, histoire de
vanter jusqu’aux sensations fortes
qu'il procure.
Leconceptviseégalementafaire

serencontrer les gens dans un sec-
teur au sein duquel le turn-over a
été important ces dernieres an-

nées et a créer ainsi une synergie
forteentrelesdifférentesinstances
pourvoyeuses de clients. Des cli-
entsqui, au sein de la communau-
té d’agglomération d’Epinal, ont
trop tendance a ne faire que pas-
ser.« Lebutestdelesfairerester »,
souligne ChristineMassard, prési-
dentedu Clubhotelier. II faut pour
celalesséduire.Etdoncsavoirleur
parler d'un secteur. De maniere
éclairée.
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